TALLER IDENTIFICACION DE PELIGROS EN LOS 2024
ALIMENTOS

SOPA DE LETRAS PELIFRO EN EL PROCESAMIENTO E HIGIENE DE
LOS ALIMENTOS”

1. Buscar las 15 palabras relacionadas con los principales peligros que se puedan
presentar en las frutas y hortalizas o en los alimentos relacionadas a continuacion
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2. Después de hallar minimo 15 palabras, indicar como influyen estos peligros en la calidad
final de las frutas y hortalizas enteras o troceadas, que encontramos en el mercado.

3. Describa que se actividades se pueden realizar para evitar la presencia de estos
contaminantes o peligros encontrados.
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